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पदार्थ का परृ्क्करण  
 

पररचय 

आपने देखा होगा कक हम अलग-अलग पदार्ों को साफ/अलग करते हैं - हम चाय बनाते समय चाय के पाउडर को छानते हैं, हम 

चावल को पकाने के ललए इस्तेमाल करने से पहले पानी से साफ करते हैं, इत्याकद। ये वे प्रकियाएँ हैं लिनका उपयोग हम आमतौर 

पर पदार्ों को अलग करने के ललए करते हैं। इस अध्याय में, हम पदार्ों को अलग करने के ललए इस्तेमाल की िाने वाली कुछ 

लवलियों का अध्ययन करेंगे. 

 

चुनना : -  

 
• अनाि, चावल और गेहूं से पत्र्रों, िूल, भूसी को हार् से अलग करना चुनना कहलाता है. 

 

लाभ 

• इसका उपयोग छोटे दानों से िूल के बडे कणों को हटाने के ललए ककया िाता है। 

 

नुकसान 

• यह बहुत समय लेने वाली प्रकिया है। 

• इसका उपयोग तब नहीं ककया िा सकता िब िूल और पत्र्र के कण आकार में छोटे हों. 

 

गाहना : -  

 
• अनाि के डूंठलों को िूप में सुखाया िाता है। 

• कफर एक बार िब व ेसूख िाते हैं, तो अनाि को डूंठल से मुक्त करने के ललए उन्हें 

मैन्युअल रूप से िोर से पीटा िाता है। इसे गाहना कहा िाता है। 

• कभी-कभी, बैलों या मशीनों का उपयोग ककया िाता है।  
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फटकना : - 

 
• हल्के िूल कणों से भारी अनाि कणों को अलग करने के ललए यह एक बहुत ही सामान्य तरीका है। 

• अनाि और िूल युक्त लमश्रण को ऊूं चा रखा िाता है (लगभग कूं िे या छाती की ऊूं चाई पर)। 

• यह र्ोडा झुका हुआ है और एक कोमल गलत देता है िैसे कक भूसी िैसे हल्के कण बाहर लगर िाते हैं। इसे फटकना कहते हैं. 

 

छानना : -  

 
• िूल के कणों को छानने के ललए एक छलनी का उपयोग ककया िाता है। 

• यह आमतौर पर आटा साफ करने के ललए प्रयोग ककया िाता है। 

• छलनी में आटे के महीन कणों को छलनी के लछद्रों से गुिरने कदया िाता है िबकक बडी अशुलियाूं छलनी पर रह िाती हैं. 

 

अवसादन और लनस्तारण: - 

 
• ऊपर दी गई सभी प्रकियाओं के बाद, हमारे द्वारा खरीद ेिाने वाले चावल में अभी 

भी कुछ छोटे कण रह सकते हैं। 

• ऐसे मामलों में, हम चावल को पकाने से ठीक पहले पानी से िोते हैं। चावल भारी 

होता है और िम िाता है। भारी घटकों को पानी में लमलाकर अलग करने की यह 

प्रकिया, िैसे कक भारी कण बैठ िाते हैं, अवसादन कहलाते हैं। 
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• हल्के िूल के कण तैरते रहते हैं। िूल के कणों के सार् पानी को फेंक कदया िाता है। हल्के िूल के कणों के सार् पानी (या ककसी 

अन्य लवलेय) को हटाने की इस प्रकिया को लवसूंिमण कहा िाता है। 

• तेल और पानी समान रूप से अलग ककए िाते हैं। पानी तेल से हल्का होता है और िम िाता है। इसके बाद तेल अलग ककया 

िाता है। 

 

लनस्पूंदन : -  

 
• चाय कफल्टर के मामले में िैसे कफल्टर का उपयोग करके अलग करना लनस्पूंदन के रूप में िाना िाता है। 

• लनस्पूंदन एक कफल्टर या कफल्टर पेपर के लछद्रों से गुिरते हुए ठोस कणों को तरल से अलग करने की प्रकिया है 

• फलों और सलजियों के रस को भी इसी तरह छान ललया िाता है। 

• कभी-कभी, कुछ पदार्ों को छानने के ललए कफल्टर पेपर का भी उपयोग ककया िा सकता है. 

 

वाष्पीकरण : -  

 
• िब नमक को पानी (समुद्री िल) में लमलाया िाता है, तो पानी को तब तक गमथ 

ककया िाता है िब तक कक सारा पानी वाष्प न बन िाए और केवल नमक ही रह 

िाए। 

• द्रव के वाष्प में पररवतथन की इस प्रकिया को वाष्पीकरण कहा िाता है 

• समुद्री िल से नमक इस प्रकार अलग ककया िाता है. 

http://www.teachersadda.com/
http://www.sscadda.com/
http://www.bankersadda.com/
http://www.adda247.com/
https://www.adda247.com/product-testseries/8504/dsssb-tgt-hindi-2021-online-test-series


4      www.teachersadda.com    |   www.sscadda.com    |    www.bankersadda.com     |    www.adda247.com 

 
 

 

नमक-रेत का लमश्रण: - 

 
 

 
 

• कभी-कभी, पदार्ों को अलग करने के ललए 1 से अलिक लवलियों का उपयोग करना आवश्यक हो सकता है। आइए हम रेत, 

नमक के लमश्रण पर लवचार करें। 

• नमक और बालू के लमश्रण को पानी में लमला लें। 

• नमक पानी में घुल िाएगा िबकक रेत नहीं घुलेगी। 

• कुछ समय बाद रेत िम िाएगी। यह अवसादन है। 

• पानी का लमश्रण लिसमें नमक होता है, उसे अब डाला िा सकता है। यह लडक्टेशन 

है। 

• कफर पानी को इस तरह गमथ करें कक वह वाष्पीकृत हो िाए (वाष्पीकरण)। कटोरी 

में नमक पीछे रह िाता है। 

• कफर बफथ  की प्लेट का उपयोग करके िलवाष्प को ठूंडा करें (िैसा कक लचत्र में 

कदखाया गया है)। वाष्प सूंघलनत होकर पानी (सूंघनन) बनाता है और इसे दसूरे 

बीकर में एकत्र ककया िा सकता है। 
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सूंतपृ्त घोल: - 

 
• िब आप एक लवलायक (तरल पदार्थ िो लवलेय को घोलने के ललए उपयोग ककया 

िाता है) में एक लवलेय (तरल में घुलने वाल ेपदार्थ) डालते रहते हैं, तो यह शुरू 

में घुलने लगता है। 

•  िब अलिक से अलिक लवलेय लमलाया िाता है, तो लवलेय भूंग नहीं होता है। लवलेय अघुलनशील रहता है और इसका मतलब 

है कक लवलायक पहुूंच गया है। इसका 'सूंतृलप्त बबूंद'ु और कोई और लवलेय भूंग नहीं ककया िा सकता है। 

• लवलायक का सूंतृलप्त बबूंद ुलनभथर करता है 

• लवलायक का तापमान 

• लवलायक का दबाव 

• लवलायक और लवलेय की प्रकृलत। 
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